ALTE STADTKELLEREL RESTAURANT

Unser Menu

Filettépfchen "Jager Art”

Unser Klassiker: Zarte
Hahnchenbrust- und
Schweinefilets, in einer RahmsoRe
mit Champignons, dazu Erbsen,
Fingermoéhrchen und Spatzle.

Kaiserschmarrn

Unser Klassiker: Hausgemachter
Kaiserschmarrn mit fruchtigem
Zwetschkenréster.

vegetarisch

SURkartoffel-Gnocchi-Pfanne

Feine SuRRkartoffel-Gnocchi in
unserer hausgemachten
GemuUse-Sahnesole, verfeinert
mit Krautern.

vegetarisch

Alaska-Seelachsfilet (aus
Fischstiicken zusammengefigt)
mit Krautern verfeinert, auf
Rahmspinat mit Tomatenwdurfeln,
dazu gebackene Kartoffeln, fein
abgeschmeckt mit Rosmarin.

Rote Linsen-Curry

Unser hausgemachtes Linsen-
Curry mit Paprikawurfeln,
Mungobohnenkeimlingen,

Auberginen und
Lauchzwiebeln, dazu lockerer
Basmati-Reis.

vegan

Gegrilltes Alaska-Seelachsfilet Schweineschnitzel "Cordon bleu Art"

- mit kleinem HolzspieR
handgesteckt -

Unser von Hand gefulltes
paniertes Schweineschnitzel mit
einer Fullung aus Gouda-Kase und
gekochtem Lachsschinken, dazu
Bohnengemuse mit Speck und
deftige Bratkartoffeln mit
Zwiebeln.

2 Rinderrouladen
- mit kleinen HolzspieRen
handgesteckt -

Unsere fachméannisch von Hand
gewickelten Rouladen nach
"Hausmacher Art" mit einer

Speck- und Zwiebelfullung, dazu

Apfelrotkohl und Salzkartoffeln

mit knusprigen Réstzwiebeln.

Flammkuchen ‘Elsésser Art'

Der Klassiker: knusprig diinner
Boden belegt mit einer
typischen Créme fraiche-Sol3e,
Speck und Zwiebeln.



